LUNCH DINER

MITTAGESSEN BIS 17:00 UHR DINNERKARTE AB 12:00 UHR SALATTELLER
BRASSERIE Brotkorb ‘eb & vioed’ 4,75 Panzanella 14,95
Brotchenspezialitdt des Monats 5,00 VORSPEISEN (weiBe Bohnen mit Paprika, Sardellen, Thunfisch,
b & l Gerostete Paprikasuppe mit Gamba 6,95 Brotkorb ‘eb & vioed’ 4,75 = Tomaten, Oliven, rote Zwiebel und Croutons) |
e v o e Rustikales Brot mit Pulled Pork mit BBQ Sauce 8,95 Gerostete Paprikasuppe mit Gamba 6,95 Geflligel/Scampi Salat 14,95
Rustikales Brot mit Brie, Honig und Walniisse 7,95 Bruschetta mit Champignons und Brie 7,95 (gemischter Salat, mariniertes Hahnchen, Scampis, ‘ ‘
Clubsandwich Gefliigel 7,95 Asiatische Zucchinirélichen 9,95 Ananas, Tomate, Gurke, Ei und Currymayonnaise) !
(Frischkése mit Krdutern, Speck, Curry, Mayonnaise, (geftllt mit Lachs und Avocado) Raucherlachs Salat 14,95 ’
Salat, Tomate und Hahnchen) Scampis an pikanter Sahnesauce 9,95 (gemischter Salat, Rducherlachs, rote Zwiebel, |
n Clubsandwich Réaucherlachs 8,95 Rindfleischcarpaccio 12,50 = Kapern, Ei, Tomate, Gurke und Dill-Senfdressing) |
G E T RA N K E (Frischkédse mit Krdutern, Eiersalat, Avocado, Salat, (Pesto-Dressing, Parmesan-Kése, Rucola und ’
Tomate, Gurke und Réucherlachs) Pinienkernen) PASTA I
HEISSGETRANKE BIEREN VAN DE FLES Sauerteigbrot-Toast* mit Schinken oder Kése 3,50 Spaghetti Bolognese 14,95 ’ |
Tee 2,25 Jupiler (Pils) 2,30 Sauerteigbrot-Toast* mit Schinken und Kése 3,50 HAUPTGERICHTE FLEISCH Lauwarme Vollkornpenne 14,95
Frischer Pfefferminztee 2,60 Radler 0,0% 2,50 Toast ‘eb & vioed’ 4,95 Gefliigelkotelett vom Grill 16,95 (mit Rucola, Champignons, Walntissen und Feta) [ ( |
Kaffee 2,25 Leffe Blond (Abteibier) 3,60 (Krduterbutter, reifer Kése, Schinken, Tomate und (mit asiatischer Curry-Sauce und Ananas)
Cappuccino 2,50 Leffe Tripple (Abteibier) 4,00 rote Zwiebel, kleiner Salat) Der beliebte Mega ‘eb & vioed’ Hamburger 16,95 SUPPLEMENTEN /
Milchkaffee 2,90 Duvel (Starkbier) 4,00 Strammer Max Sauerteigbrot* mit Schinken oder Kéase 7,05 % (Rindfleisch mit Cheddar Kase, Bacon, Salat, Tomate, Tiite Pommes 2,50 i ’
Espresso 2,25 La Chouffe (Starkbier) 4,00 Strammer Max Sauerteigbrot* mit Schinken und Kase 7,60 i Paprika aus dem Wok, Bohnen und Honig-Senfsauce) Schale gemischter Salat 2,50
Doppelter Espresso 4,05 Corona 4,00 Strammer Max Sauerteigbrot* mit Speck 7,60 =)  T-Bone Steak mit Krauterbutter (350 gr) 18,95 Gebratene Champignons 2,50 '
Latte Macchiato 3,40 Strammer Max Sauerteigbrot* mit Speck und Kése 8,60 7, Steak (250gr) 19,95 =
HeiBe Schokolade 2,75 APERITIF 2 Feinschmecker-Fleischkroketten mit Sauerteigbrot* 9,95 (mit Pfeffersauce oder Sahnesauce Champion) NACHSPEISEN
(mit oder ohne Schlagsahne) Port Graham’s Ruby 2,85 2 Feinschmecker-Fleischkroketten mit Pommes 9,95 Hausgemachte Spareribs sii} oder scharf 18,95 Kindereis 4,95
HeiBe Schokolade mit Rum 3,75 Port Graham’s Ruby White 2,85 2 Kasekroketten mit Sauerteigbrot* 10,95 (mit Knoblauchsauce) (Kugel Vanilleeis, Discodip und Schlagsahne '
Sherry Domecq trocken 2,85 2 Kasekroketten mit Pommes 10,95 Hausgemachte Spareribs gemischt 19,95 in einem lustigen Becher)
SUSSGETRANKE Sherry Domecq medium 2,85 2 Garnelenkroketten mit Sauerteigbrot* 11,95 (mit Knoblauchsauce) Coupe Danemark 6,95
Coca Cola 2,20 Martini Bianco 2,85 2 Garnelenkroketten mit Pommes 11,95 Dessert du chef 6,95
Coca Cola Zero 2,25 Martini Rosso 2,85 Diese Gerichte werden mit einer Ttite Pommes und einer (Himbeerparfait, Panna cotta und ein
Fanta Orange 2,20 Pernod 3,10 *Sauerteigbrot ist in weil3 oder dunkel erhéltlich Schale Salat serviert pro 2 Personen Sttick Brombeeren-Cheesecake)
Fanta Johannisbeeren 2,35 Sorbet mit frischem Obst 6,95
Sprite 2,20 SPIRITUOSEN WAFFELN UND PFANNKUCHEN HAUPTGERICHTE FISCH Coupe mit frischen Erdbeeren 6,95
Spezi 2,20 Licor43 3,85 Naturell 4,45 Gebratener Lachs an Milde Dillsauce 16,75
Tonic 2,35 Bacardi 3,85 Speck 5,95 2 Gebratene Doradenfilets 17,75 KAFFEESPEZIALITATEN: !
Bitter Lemon 2,35 Bacardi Braun 3,85 Schlagsahne 4,95 (mit einem Tomatensauce-Topping) Irish Coffee mit Whiskey 6,25
Chaudfontaine Mineralwasser 2,35 Gin 3,85 Eis und Schlagsahne 5,95 3 Seezungen in Butter gebraten 19,95 Spanish Coffee mit Tia Maria 6,25
(mit oder ohne Kohlenséaure) Grand Marnier 3,85 Lauwarme Kirschen 5,95 (mit Remouladensauce) Spanish Coffee mit Licor 43 6,25
Ice Tea 2,35 Amaretto 3,85 Lauwarme Kirschen mit Schlagsahne 6,45 Fischmix mit Remouladensaus 19,95 ltalian Coffee mit Amaretto 6,25
Apfelschorle 2,35 Tia Maria 3,85 Lauwarme Kirschen mit Schlagsahne und Eis 7,45 (Sttick Seezunge, Sttick Lachs und 2 Gambas) French Coffee mit Grand Marnier 6,25
Appelaere Apfelsaft 2,35 Cointreau 3,85 Gekochte Miesmuscheln (je nach Saison) 19,95 “  Schouwen-Duiveland Kaffee 6,25 i
Fristi Trinkjoghurt 2,35 Bailey’s 3,85 Dazu so viel Sirup und Puderzucker wie Sie mégen (mit Schouwse Jutter Kréuterbitter)
Kalte Schokolade 2,35 Drambuie 3,85 Diese Gerichte werden mit einer Ttite Pommes und einer
Frische Orangensaft 2,75 Schale Salat serviert pro 2 Personen
WIJNEN
MINERALWASSER Glas WeiBwein 3,10 VEGETARISCH
Chaudfontaine ohne Kohlensédure 6,95 Glas Rotwein 3,10 Gerdstete Paprikasuppe 6,95
(0,751) Glas Roséwein 3,10 Eine Rechnung pro Tisch (mit einem Tomaten-Mozzarella SpieSchen)
Chaudfontaine mit Kohlensdure 6,95 Glas siiBer WeiBwein 3,10 Es ist méglich, dass in unseren Gerichten Bruschetta mit Champignons und Brie 7,95 ‘
(0,751) Flasche Wein (Rot, Wei3, Rosé) 13,95 Allergene enthalten sind. Bei Fragen wenden Sie Lauwarme Vollkornpenne 14,95
Flasche siiBer WeiBwein (7 Liter) 18,00 sich bitte an unsere Mitarbeiter. (mit Rucola, Champignons, Walntissen und Feta)
HOCHPROZENTIGES
Jonge Jenever Wachholderschnaps 2,20 PROSECCO
Oude Jenever Wachholderschnaps 2,20 Pronol 200 cl 8,15
Schrobbelér Krauterbitter 2,20 (mit einem Schalchen Erdniisse)
Schouwse Jutter Krauterbitter 2,20 |
Jigermeister 220 SUSSES ZUM KAFFEE DONNERSTAG BIS ZUM DIENSTAG |
Apfeltorte 2,95 A A I
BIER VOM FASS (mit oder ohne Schlagsahne)
Jupiler 25 cl (Pils) 2,25 Apfeltorte mit Eis und Schlagsahne 4,95 L UXU S F R U H ST U c KS B U F F E T FUR UNSERE JUNGSTEN GASTE (BIS 12 JAHRE)
Jupiler 50 cl (Pils) 4,30 Bolus (stiBer Hefekringel) 1,75 Gerostete Paprikasuppe 3,50
Hertog Jan 25 cl (Pils) 2,45 Gebéackspezialitat des Monats 2,95 A B 9 0 0 B I S 1 1 0 0 U H R Pfannkuchen mit Puderzucker und Sirup 4,45
Hertog Jan 50 cl (Pils) 4,70 " " Pommes, Apfelmus und Mayonnaise mit snhack 6,95
Leffe Dubbel (Abteibier) 3,60 ZUM APERITIF (Hackfleischrélichen, Fleischkrokette oder Fischstabchen)
Liefmans Fruitesse (Fruchtbier) 3,05 Brotkorb ‘eb & vioed’ 4,75 = « warme Brotchen * Diverse Miislis + Honigkuchen * Obst Spaghetti Bolognese 7,95
Hertog Jan Weizener 50 cl 5,05 Schalchen Oliven 2,95 @ - Croissants « Riihrei * Milch . Butterkuchen Spare Ribs* 7,95
Fleischkroketten (7 Stiick) 5,95 . SiiBwaren * Speck - Orangensaft ) Kibbeling* 7,95
Frittierte Garnelen Oriéntal 7,95 @ « Wurst und Kése + Gekochtes Ei - Kaffee-Tee Guten Appetit! Hamburger * 7,95
Frittierte Cocktailhdppchen 8,50 + Joghurt « Zwieback + Brot (Helles/Dunkles) (Brot, Rindfleisch, Salat, Tomate, Gurke und Hamburgersauce)
(12 Sttck) ;
Schélchen Erdniisse 2,50 *Diese Gerichte werden mit Pommes, Apfelmus und
‘eb & vloed’ Brett 12,50 =i Mayonnaise serviert

HET

Regionale Produkte aus Zeeland ins Allgemein und die vom Kop van Schouwen
sind besonders einzigartig. Durch die Forderung dieser Produkie wollen
wir uns positiv von anderen Touristengebieten unterscheiden. Hochste Zeit,
unseren Reichtum zu teilen und von Schouwen-Duiveland einen kulinarischen
Wallfahrtsort zu machen. Neugierig? Probieren Sie unsere regionalen Produkte,
diesen sind mit diesem Logo zu erkennen!

VERLANGEN SIE
UNSERE SPEZIALITATEN
DES MONATS ODER
APERITIFKARTE!

Horeca RIIEGELLEE




